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SANGIOVESE
2022 | Doc Rimini

Vitigno: 100% Sangiovese

Descrizione
@ limpido, rosso rubino con riflessi violacei

spiccati aromi fruttati e floreali con un ricordo di marasca
C> e mirtillo avvolti da una nota di viola

<= dibuona struttura e dotato di un giusto connubio tra
tannicita, morbidezza e persistenza

Abbinamento

6» estremamente versatile con preparazioni a base di carne
e pesce, ottimo da provare con una piadina della tradizione
e con una ricca grigliata di pesce azzurro

Temperatura di servizio: 12-14° C

Provenienza

% dai nostri vigneti di Saludecio (Rn) esposti a Sud - Ovest,
¥ situati a 120-150 m s.Lm.

é?qf’ terreno argilloso e marnoso derivante da rocce attribuite
all'eta pliocenica

Eta delle viti: 8-18 anni

Vendemmia:
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%% prima meta di settembre =

Vinificazione: RIMINI SANGIOVESE
breve macerazione in vasca, fermentazione a temperatura ; ==

Wl . o . . . R .

= controllata con lieviti selezionati. Affinamento iniziale in
acciaio in attesa dellimbottigliamento.
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Alcool: 12.5 %Vol
Acidita: 5.7 g/1

~ -

— AP~

—_— \\\\\\&%}- Sl
== i

— e~

San Giovanniin M. | Rimini | ltalia 0 www.cantinafrancogalli.it EI



